


LA FAMIGLIA BRAZZALE PRODUCE FORMAGGI E BURRO DA 8 GENERAzIONI:
UN’ININTERROTTA TRADIZIONE DI FAMIGLIA DAL 1784:

BRAZZALE E’ LA PIU’ ANTICA AZIENDA LATTIERO CASEARIA D’ITALIA
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1UNA TRADIzIONE DI FAMIGLIA…



…CON UN RESPIRO GLOBALE



LE NOSTRE SEDI NEL MONDO:

Brazzale spa, 
zane’, ItalIA

• Headquarters
• Centro	Logistico
• Produzione di	burro
• Stagionatura
• Confezionamento formaggio

Brazzale spa,
monte di malo, ItalIA
• Produzione di	formaggi a	

pasta	filata	(provolone,	pasta	
filata,	mozzarella,	scamorza)

• Produzione di	Asiago	DOP

Brazzale spa,
campodoro, ItalIA
• Allevamento maiali
• Impianto biogas

Brazzale moravia,
litovel, rep. CECA

• Produzione formaggi:	Gran	
Moravia,	burro,	formaggi
freschi,	

• La	Formaggeria	Gran	
Moravia	catena	retail

silvi pastoril, 
Ouro branco, brasilE
• Allevamento bovini con	

metodo “SIlvi Pastoril”.
• Piantagione di 1,5	milioni di	

piante di	Eucalipto

Brazzale u.s. inc.,
New york, u.s.a.

• Filiale

Brazzale quing dao, 
cina

• Produzione formaggi:
mozzarella,	ricotta,	specialità

Solo per il mercato cinese

Brazzale shanghai,
cina

• filiale:	importazione di	
formaggi.

Certificazioni:



…#GREENSPIRITOFBRAZZALE





23	 Negozi in	Rep.	Ceca
1 Negozio a	Shanghai
1,5		Milioni di	clienti
140	Dipendenti

Temporary	Shop	ad	Asiago

Il primo shop italiano dedicato
al burro 

..e	alle altre prelibatezze
realizzate o	da	combinare con	esso.

LA FORMAGGERIA 
GRAN MORAVIA

A TUTTO BURRO!

I NOSTRI NEGOZI:

Portare il meglio della tradizione
italiana ai consumatori cechi



VENDITE
Fatturato del	Gruppo Brazzale	:		200.000.000	€

Export	verso	58	Paesi
Canali:	Retail,	HoReCa,	Industria

Production and sales figures (2019)

ALTRE PRODUZIONI
Suini per	prosciutti “San	Daniele”	e	“Parma”	DOP:	 4.000	tons
Carne	bovina	filiera “Novilho giovane":																		ab.	600.000	kg.
Legno di	Eucalipto – “Silvi	Pastoril”: 50.000mst

PRODUZIONE DI BURRO E FORMAGGI
Burro:	 10.000	tons
Formaggi a	pasta	dura:	 11.000	tons
Formaggi a	pasta	filata:	 11.000	tons
Formaggi a	pasta	pressata: 1.000	tons
Siero concentrato:	 11.000	tons

RACCOLTA MATERIE PRIME
Latte	crudo:								270			mln/lt.

Crema: 10 mln/lt.
Burro:											3.800	tons
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Più SANO

Più GUSTOSO
Più CONVENIENTE

Più RISPETTOSO DELL’AMBIENTE

AL CUORE DELLA 
NOSTRA PRODUZIONE 

C’è UN PRODOTTO CHE è:     

1

Gran Moravia



LE CERTIFICAZIONI DI Gran moravia :

DALLA Più antica tradizione italiana,
Nasce UN FORMAGGIO DI TIPO GRANA

Realizzato nelle tipiche caldaie a doppiofondo 
E affinato con una lunga stagionatura.

Vanta UN’INIMITABILE FILIERA ECOSOSTENIBILE

Gran Moravia

Adatto a una dieta vegetariana
Naturalmente senza lattosio
Certificato halal



TERRENI	
AGRICOLI

FATTORIE

DISTANZA	MEDIA	DA	
CASEIFICIO

CAPI	IN	LATTAZIONE

ETTARI	PER	CAPO	IN	
LATTAZIONE

PRODUZIONE	PER	
CAPO

CAPI	IN	CUCCETTE	
INDIVIDUALI

APPROVVIGIONAMENTO	
AZIENDALE	E	FORAGGI

APPROVVIGIONAMENTO	
AZ.	ALIMENTI	TOTALI

CARICO	DI	NITRATI

AFLATOSSINE	
LATTE	DI	MASSA

AFLATOSSINE	
PRODOTTO	FINITO

BLUE	WATER

GREEN	WATER

Un	network	di	75	aziende agricole
fornitrici di	latte	che soddisfano
specifici criteri di	Ecosostenibilità,	
salubrità e	benessere animale.

La	filiera è interamente
tracciabile,	certificata da	DNV.

La filiera ecosostenibile
GRAN MORAVIA



CONSUMO	DI	ACQUACICLO	NATURALE

GRAN MORAVIA

* M.	Antonelli,	F.	Greco	(2015)	The	water	we	eat.	* https://waterfootprint.org

* https://waterfootprint.org
* https://waterfootprint.org * https://waterfootprint.org

Litri d’acqua per 1000 gr

10.2005.000

15.500 2.500 1.500

* M.	Antonelli,	F.	Greco	(2015)	The	water	we	eat.	

Italian hard cheeses
Lt of water for 1000 gr



SOLUZIONI PERSONALIZZATE PER INDUSTRIA E HORECA: 

Grattugiato Julienne Scaglie Tochetti Cubetti Confezioni Pre-affettate e
Barre	da	affettamento

Mini	snacks

Gran Moravia



Gran DOLCE

ADATTO AI 
VEGETARIANI

Prodotto con 
caglio vegetale



• LA PIU’ ELEVATA QUALITA’: il latte	proviene da	
bovine	di	alta genealogia che si nutrono di	
fieno di	qualità.

• Secoli di tradizione: la	panna	viene fatta
riposare e	maturare con	fermenti lattici
selezionati,	frutto di	secoli di	tradizione.

• LA FRESCHEZZA: il burro	è zangolato entro 24	
ore	dalla mungitura.

• La bonta’: Raggiunge l’84%	di	grasso per	
una struttura inimitabile.

Nasce per essere il capolavoro di una 
lunga storia, senza compromessi.

burro
“Burro Superiore Fratelli Brazzale”



burro
Burro PREMIUM “BURRO DELLE ALPI”

• SELEZIONE DI 80 FATTORIE IDEALI certificate	nella
filiera ecosostenibile brazzale.

• Foraggi e fieni nell’alimentazione delle bovine,	
benessere animale, salubrita’: tutto è
controllato costantemente dai nostri tecnici.

• Massima qualità strutturale e 
organolettica: le	migliori razze bovine,	la	
separazione della crema	per	affioramento
naturale in	culle di	riposo in	ambiente ottimale

• Know-how: la	maturazione della panna	è
arricchita da	fermenti lattici naturali selezionati
secondo	i segreti che in	famiglia si tramandano
da	otto generazioni.



Blocchi	da	5	/10/	25	kg

Porzioni	da	8	/	10	g

burro
Grasso 82%, SENZA SALE

Panetti	da	125	/250/500/	1.000	g
Porzioni	da	8	/	10	g

Panetti	da	200/250/400/500	g

Porzioni	da	8	/	10	g
in	carta	compostabile



• P.D.O.	Provolone	Valpadana piccante,	dolce,	affumicato

• Provolone	generico piccante,	dolce,	affumicato

• Mozzarella	

• Scamorza bianca,	affumicata

• Pasta	filata bianca,	affumicata

Provolone e pasta filata
Prodotti tradizionali:

Una tradizione di famiglia
Da più di 60 anni,



SLICES

DisponibilI FROZEN

NOVITA’!



Scamorza	bianca	e	affumicata
Fette	SENZA	LATTOSIO

Scamorza	bianca	e	affumicata
Mini	formato	125	g

Mix	di	formaggi	da	grattugia:
100g,	500	g,	1000	g

Scamorza	bianca	e	affumicata
Flexo 250	g



Verena 
• Formaggio a	pasta	pressata
• Gusto	delicato
• Prodotto con	latte	di	zone	montane

Asiago d.o.p.
• Formaggio a	pasta	pressata
• Tipico formaggio dell’Altopiano di	Asiago

Verena	quarti Verena	blocco
da	affettare

Verena	
spicchio	300	g Asiago	quarti Asiago	

spicchio	300	g Asiago	slices



Provolone	dolce,	piccante e	affumicato
Scamorza bianca e	affumicata
Pasta	filata bianca e	affumicata

FORMA REGOLARE, SENZA CROSTA

Pasta	filata
Mozzarella

LUNGHEZZA E DIAMETRO 
PERSONALIZZABILI

PRODOTTI PER L’INDUSTRIA
PER L’AFFETTAMENTO

Gran	Moravia	in	barra da	affettare
UN FORMAGGIO GRANA

CHE PUO’ ESSERE AFFETTATO!



Gran	Moravia	formaggio a	pasta	dura
BLOCCHI SENZA LISOZIMA
Per	la	produzione di:

Diversi formati e soluzioni personalizzabili:
Contatta il nostro team	per	saperne di	più:	info@brazzale.com

PRODOTTI PER L’INDUSTRIA

Per	la	produzione di: Opzioni disponibili:

Gran	Moravia	formaggio a	pasta	dura
FORME TRADIZIONALI

Gran	Moravia	formaggio a	pasta	dura
FORMATI DA INDUSTRIA



ALTRI FORMAGGI TRADIZIONALI ITALIANI

GRANA PADANO DOP PARMIGIANO REGGIANO DOPPECORINO ROMANO DOP

MASCARPONE MOZZARELLA & MOZZARELLA DI BUFALA

E MOLTI 
ALTRI…



Brazzale	SpA
The	oldest	Italian	tradition

Via	Pasubio	2,
36010	Zanè	(VI)	ITALIA
Tel.	+39	0445	313900
info@brazzale.com
www.brazzale.com


